
Pannekoeken
Porties: 4  •  Niveau: Makkelijk  •  Categorie: Diner

Dit is het basisrecept voor pannekoeken. Niet uit een kant en klare mix maar gewoon

Ingrediënten

• 500 gram  bloem
• snufje  zout
• 1000 ml  melk
• 4  grote eieren
• snuf kaneel
• 2  appel
• scheutje olijfolie
• boter om te in te bakken

Bereidingswijze

1 Schil de appel en rasp deze fijn.
2 Zeef de bloem en mix dit samen met het zout en de kaneel met de helft van de melk. Voeg een voor

een de eieren toe (mix het ondertussen door) en voeg tot slot beetje bij beetje de rest van de melk en
een scheutje olijfolie toe. Roer de geraspte appel door het beslag.

3 Verwarm een beetje boter in een koekenpan, zorg er voor dat de pan goed heet is voor je de
pannenkoeken gaat bakken.

4 Verdeel (bijvoorbeeld met een soeplepel) beslag in de pan en bak de pannenkoek om en om mooi
bruin. Herhaal dit tot het beslag op is.

Tips

• In plaats van geraste appel, uitgebakken bacon voor een hartige variant
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